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La  DOP Peras de Rincón de Soto, este mes de junio, se ha unido con la

cadena de tiendas de tartas Melt con el fin de crear una edición limitada

muy especial de una tarta de queso elaborada con Peras de la DOP al vino

tinto de Rioja, inspirada en uno de los postres más emblemáticos de la

comunidad.

La presentación oficial de esta colaboración tuvo lugar el 4 de junio, en la

tienda de Melt Cakes situada en Hermanos Moroy, en Logroño. Durante el

encuentro, los presentes pudieron degustar la nueva creación y conocer de

cerca el proceso creativo de esta propuesta gastronómica. 

La nueva tarta, que se ha vendido en los establecimientos de Logroño y

Pamplona, se lanzó al mercado coincidiendo con dos celebraciones muy

importantes para la región: el Día de La Rioja, que se conmemora el 9 de

junio, y la festividad de San Bernabé, patrón de Logroño, el 11 de junio.

Con esta iniciativa, ambas entidades han querido rendir homenaje a la

identidad gastronómica riojana a través de una propuesta actual, artesanal

y pensada para compartir. El objetivo ha sido combinar creatividad,

producto local y tradición en un formato capaz de conectar tanto con el

público habitual como con nuevos consumidores.

LA DOP COLABORA CON LAS TIENDAS MELT Y
CREAN UNA TARTA... MUY RIOJANA
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Durante este mes de Junio, la DOP Peras de Rincón de Soto ha

continuado con su labor de apoyo a eventos deportivos y

culturales relacionados con un estilo de vida saludable. De este

modo, ha destacado la presencia en un torneo de rugby

celebrado en Valencia y un torneo de fútbol implementado en

Cintruénigo (Navarra). 

Por otro lado, destaca que las peras de la denominación ha

continuado con sus Desayunos Saludables en colegios de la

zona. Así, los alumnos del Colegio La Estación de Arnedo y

los del Colegio Entresotos de Rincón de Soto han podido

almorzar peras de la DOP. 

Por último, señalar que la DOP ha participado en los Paseos

Saludables de la Consejería de Salud del Gobierno de La Rioja

y en la Fiesta de la Trashumancia en Brieva de Cameros. 

El Consejo Regulador  de la DOP Peras de Rincón de Soto ha

continuado este mes de junio con la organización de sus

degustaciones de producto en fruterías de barrio. En esta

ocasión, ha sido el turno de Frutería Virginia, en Pamplona.

El día 30, durante toda la mañana, se ofreció en ella a los

clientes pera de nuestra denominación y material

promocional. Y es que, promover un producto saludable y

hacerlo junto al comercio local forma parte de la esencia de la

denominación.

El mes pasado, la colaboración se llevó a cabo con Frutería

Bizarrak, ubicada en Leioa (Vizcaya), cuyos propietarios se

mostraron encantados con la acción. El Consejo, con

iniciativas como esta, quiere acercar las pequeñas tiendas de

barrio a todo el mundo.

DEGUSTACIÓN EN PAMPLONA

LOS EVENTOS DEL MES

 

La campaña de la pera conferencia en la DOP se presenta este

año con mejores expectativas que en temporadas anteriores,

gracias a reducción del fuego bacteriano y al buen estado

general de las plantaciones. Respecto a la previsión de fechas,

el director general del Consejo Regulador, Sixto Cabezón,

asegura que la cosecha lleva un adelanto de entre seis y siete

días respecto al año pasado, aunque las altas temperaturas

podrían retrasar la maduración. No obstante, los días de

mucho calor frenan el desarrollo. 

A modo de conclusión, cabe señalar que el mayor cambio

respecto a otros años es la mejoría del cultivo en relación al

citado fuego bacteriano. Según el Consejo, la clave puede estar

en las aplicaciones dadas y en las recomendaciones que han

seguido los agricultores.

NOTAS SOBRE LA CAMPAÑA
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