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La Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Mundo Rural y Medio Ambiente ha
realizado una modificacién de su Plan Estratégico de Subvenciones, para
incorporar, entre otras ayudas, una destinada a compensar el sobrecoste de
aplicar en el campo tratamientos preventivos frente al fuego bacteriano e
incentivar las buenas practicas agrarias en el cultivo de la pera. La partida,
que asciende a los 740.000 €, permitira aliviar las pérdidas econémicas que de
forma excepcional estan sufriendo las explotaciones de fruta de pepita riojanas

y contribuird a restablecer su viabilidad.

La Consejeria, ademas de reforzar las medidas de vigilancia, han trabajado en
los pasos a seguir en la lucha contra la enfermedad junto a la DOP y las OPA.
Ademas, ha impulsado la creacién de una mesa técnica para apoyar al sector.
La DOP, aunque atn esta por redactarse de forma definitiva la orden
reguladora de la ayuda, la valora muy positivamente, ya que no s6lo trata de
paliar los efectos del fuego bacteriano sino que busca incentivar buenas

practicas agrarias en el cultivo del peral.




Tras meses complicados, se va acercando el momento de la
‘cosecha’, que es sumamente importante. Tras doce meses
trabajando en el campo, estamos a punto de recoger las
peras de esta campafna. Es momento de continuar con calma

y seguir haciendo las cosas bien.

Como ya sabemos, el cuidado con el que se hace la
recoleccion es wun factor clave para la posterior
conservacion de las peras y su calidad al salir de las
camaras. Y es que, para que todo vaya bien, es
imprescindible hacer una recoleccion excelente. Para ello,
os dejamos desde los servicios técnicos de la DOP una serie
de recomendaciones. Son ya conocidas por todos, pero

siempre viene bien tenerlas presentes.

« Las peras hay que recogerlas siempre tirando hacia
arriba, para que éstas salgan con el rabo completo. No
hay que tirar de ellas, ya que el rabo se rompera. Una
pera con el rabo completo se deshidrata menos y tiene

mayor valor en el mercado.

« Cuando volcamos la pera en los 'palots’, hay que hacerlo
con mucho mimo. Es importante que no rueden unas
peras con otras, para evitar que se rompan los rabos y
que unas peras dafien o pinchen a otras. Todo esto
incrementa el valor de nuestras partidas en el momento

de la comercializacion.

« La pera, una vez recogida, hay que llevarla lo antes
posible a las centrales, para que éstas comiencen a
enfriarlas. Hay que hacer el esfuerzo de que la fruta que
se recoja por la mafiana se entregue por la mafana. Lo
mismo para lo que se recoja por la tarde. Cuando un
‘palot’ tarda mas de 6 horas en entrar en frio, su
conservacion es peor, dura menos y sus peras salen de
las camaras arrugadas y con menor calidad, por lo que

también tienen un menor precio en el mercado.
Pese a que los dias de recoleccion son dias de “jaleo”, hay
que cuidar del producto tanto o mas que en el resto de los
dias del afio. No es bueno correr, ni es imprescindible
recolectar mucho todos los dias.

Lo importante... es hacerlo bien.
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